
LIEFERZEITEN

täglich 11 - 23 Uhr

LIEFERGEBIETE
Wiesbaden & Umgebung ab 15,- €

Weitere Liefergebiete &  
Mindestbestellwerte finden Sie unter:  

shop.napoli-wiesbaden.de 
Liefergebühr ab 2,90- € / *gültig, siehe App

Geisbergstraße 4 / 65193 Wiesbaden
0611 521824

N A P O L I -W I E S BA D E N . D E

ONLINE BESTELLEN UNTER 

jetzt downloaden & 10%* sparen
NAPOLI APP



A N T I PA S T I

201 CARPACCIO DI MANZOG dünn aufgeschnittenes Rinderfilet mit Rucola und Parmesan ������������������������������������������12,00

202 VITELLO TONNATOA,C,D,G,J ........................................................................................................................................13,50
 dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch (vorgekocht und erkaltet) mit einer Thunfischpaste überzogen

203 PICCOLA INSALATA MISTA kleiner gemischter Salat .............................................................................................5,50

204 MOZZARELLA CAPRESEG aufgeschnittener Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum ................................. 12,00

205 BURRATAG italienischer Frischkäse auf Tomaten-Carpaccio und Rucola...............................................................12,50

206 CARPACCIO DI BRESAOLA10 .................................................................................................................................. 14,90
 dünn aufgeschnittener italienischer Rinderschinken mit Rucola, Parmesan und Cherrytomaten

Z U P P E
121 MINESTRONEI italienische Gemüsesuppe ...............................................................................................................6,90

122 ZUPPA DI POMODORO ALLA CAPRESEG Tomatensuppe mit Mozzarella ................................................................6,90

123 ZUPPA DI STRACCIATELLAC,I Gemüsebrühe mit Ei und Petersilie .........................................................................6,90

124 TORTELLONI IN BRODOA,C,G gefüllt mit Ricotta-Spinat in einer Gemüsebrühe ......................................................6,90

I N SA L AT E

101 INSALATA MISTA ................................................8,00
 gemischter Salat mit Tomaten, 
 Gurken und Zwiebeln

102 INSALATA DI POMODORI ...................................8,00
 Tomaten mit Zwiebeln und Basilikum

103 INSALATA CAPRESEG .........................................9,50
 Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

104 INSALATA DI TONNOD ..................................... 10,00
 gemischter Salat mit Thunfisch, 
 Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Oliven6 

105 INSALATA CON MOZZARELLA E RUCOLAG ..... 10,00
 gemischter Salat mit Tomaten, 
 Mozzarella und Rucola

106 INSALATA DI RUCOLAG .....................................11,00
 Rucola mit Cherrytomaten und Parmesan

CONDIMENTI PER INSALATA: ALLE UNSERE SALAT-DRESSINGS SIND NATÜRLICH 
HAUSGEMACHT  OLIVENÖL & BALSAMICO / COCKTAIL / HONIG-SENF / JOGHURT

107 INSALATA ITALIAC,D ...........................................11,00
 gemischter Salat mit Thunfisch, Schinken9,10,12,  
 Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven6, Käse2,10 und Ei 

108 INSALATA CON FETAG .......................................11,00
 gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln,  
 Oliven6 und 100% Schafskäse

109 INSALATA CON POLLO .....................................12,50
 gemischter Salat mit gebratenen Hähnchenbrust- 
 filetstreifen, Tomaten, Gurken und Zwiebeln

110 INSALATA DI MAREB,D .......................................13,50
 Meeresfrüchtesalat mit Thunfisch und Shrimps2 

111 INSALATA DI SALMONED ..................................15,90
 gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln  
 und gebratenem Lachsfilet

112 INSALATA DI GAMBERONIB  ..............................15,90
 gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, 
 Zwiebeln und gebratenen White Tiger Garnelen2  



P I Z Z A ALLE PIZZEN
Ø 30 cm

1 MARGHERITAA,G mit Tomatensoße und Mozzarella .................................................................................................8,00

2 SALAMEA,G mit Salami2,9,10 .........................................................................................................................................9,00 

3 PROSCIUTTOA,G mit Schinken9,10,12 ............................................................................................................................9,00

4 SALAME PICCANTEA,G mit Peperoniwurst2,9,10,12  .................................................................................................9,00

5 FUNGHIA,G mit frischen Champignons .....................................................................................................................9,00

6 SALAME E CIPOLLAA,G mit Salami2,9,10 und Zwiebeln ............................................................................................. 10,00

7 PROSCIUTTO E FUNGHIA,G mit Schinken9,10,12 und frischen Champignons .......................................................... 10,00

8 SALAME PICCANTE E CIPOLLAA,G mit Peperoniwurst2,9,10,12 und Zwiebeln  ...................................................... 10,00

9 DUE TIPI DI SALAMEA,G mit Salami2,9,10 und Peperoniwurst2,9,10,12 ...................................................................... 10,00

10 SALAME FUNGHI E CIPOLLAA,G mit Salami2,9,10, frischen Champignons und Zwiebeln ..........................................11,00

11 PROSCIUTTO CIPOLLA E OLIVEA,G mit Schinken9,10,12, Zwiebeln und Oliven6 .........................................................11,00

12 IL BENEA,G mit Schinken9,10,12, Zwiebeln, frischer Paprika, Knoblauch und Petersilie ............................................12,50

13 DUE TIPI SALAME DI MANZOA,G mit Rindersalami2,9,10, Rinderpeperoniwurst2,9,10,12 und Tomatenscheiben  .....11,00

14 CALZONEA,G mit Schinken9,10,12, Salami2,9,10, Peperoniwurst2,9,10,12 und frischen Champignons ............................... 12,00

15 VEGETARIANAA,G mit frischem Marktgemüse und Tomatenscheiben ...................................................................12,50

16 HAWAIIA,G mit Schinken9,10,12 und Ananas ............................................................................................................... 10,00

17 TONNOA,D,G mit Thunfisch, Zwiebeln und Oliven6 .................................................................................................. 12,00

18 FRUTTI DI MAREA,B,D,G mit Meeresfrüchten2 und Knoblauch ..................................................................................12,50

19 RUCOLAA,G,E mit Parmaschinken10, Rucola und Parmesan ......................................................................................13,90

20 NAPOLIA,D,G mit Sardellen, Kapern, Oliven6 und Knoblauch  ............................................................................ 12,00

21 NAPOLETANAA,G mit Büffelmozzarella, Basilikum und Olivenöl .............................................................................11,00

22 QUATTRO FORMAGGIA,G mit vier Käsesorten2,10 (Edamer, Gorgonzola, Mozzarella, Parmesan) ......................... 12,00

23 QUATTRO STAGIONIA,G mit Salami2,9,10, Schinken9,10,12, frischen Champignons und Artischocken ........................ 12,00

24 SALSICCIAA,G mit Salsiccia5,12 (italienische Wurst) .................................................................................................12,50

25 SALSICCIA TURCAA,G mit Sucuk9,10,12 (türkische Knoblauchwurst) und Zwiebeln  ........................................12,50

26 GAMBERIA,B,G mit Garnelen2, Knoblauch und Petersilie ...................................................................................12,50



27 DIAVOLAA,G mit Peperoniwurst2,9,10,12, Rinderpeperoniwurst2,9,10,12 und Peperoncino  ........................................11,00

28 CAPRICCIOSAA,G mit Schinken9,10,12, frischen Champignons, Artischocken und Oliven⁶ ........................13,50

29 CON TUTTOA,G mit Salami2,9,10, Schinken9,10,12, frischen Champignons, frischer Paprika und Zwiebeln .................13,50

30 PIZZA PANEA Pizzabrot mit Knoblauchöl.................................................................................................................6,00

31 BRUSCHETTAA Pizzabrot mit allerlei gehackten Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano und Olivenöl ............11,00

32 MELANZANEA mit 100% Schafskäse und gebratenen Auberginen ......................................................................12,50

33 PRIMAVERAA,C,G mit Rucola und Ei ..........................................................................................................................11,00

34 PESTOA,G,H ............................................................................................................................................................... 16,90
 mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, gebratenen Hähnchenbrustfiletstreifen und gebratenen Zwiebeln

35 AMERICANOA,G,J mit Barbecuesoße2, gebratenem Hackfleisch (Rind) und knusprigen Speckstreifen ............... 14,90

36 CARBONARAA,G mit Sahnesoße, Schinken9,10,12 und Zwiebeln ............................................................................... 10,00

37 ANTIPASTIA mit Auberginen, Zucchini, getrockneten Tomaten, 100% Schafskäse, Knoblauch und Oregano .... 14,90

38 SALSA TARTUFATAA,G,I mit Trüffelsoße6,12 .............................................................................................................. 14,90

39 SALMONEA,D,G mit gebratenem Lachsfilet, Spinat, Oliven6 und Knoblauch ........................................................... 16,90

40 BRESAOLAA,G mit Bresaola10, Rucola, Parmesan und Cherrytomaten ................................................................... 17,50

41 BIANCAA,G mit Crème Fraiche, gebratenen Hähnchenbrustfiletstreifen und roten Zwiebeln ..............................13,90

42 PISTACCHIOA,G,H mit Crème Fraiche, Schinken9,10,12 und Pistazien .........................................................................15,90

43 BIANCA SALMONEA,D,G mit Crème Fraiche, gebratenem Lachsfilet, Dill und Cherrytomaten ..............................18,90

44 VEGANAG mit Brechbohnen, jungen Möhren, Brokkoli, Erbsen und Olivenöl (ohne Mozzarella) ........................12,90

45 BOLOGNESEA,G,I mit hausgemachter Hackfleischsoße (Rind) und Parmesan ...................................................... 14,90

46 PESTO DI PISTACCHIOA,G,H mit hausgemachtem Pistazien-Pesto ........................................................................... 17,90

47 PANINIA  Pizzabrötchen (6 Stk�) .............................................................................................................................. 4,70

BELÄGE
AUFPREIS FÜR  
ZUSÄTZLICHE BELÄGE

SALAMI2,9,10 / SCHINKEN9,10,12 / PEPERONIWURST2,9,10,12 / RINDERSALAMI2,9,10 / RINDERPEPERONIWURST2,9,10,12 / 
FRISCHE CHAMPIGNONS / ZWIEBELN / FRISCHE PAPRIKA / OLIVEN6 / KAPERN / ANANAS / 
MAIS / SPINAT / BROKKOLI / PEPERONCINO / FRISCHER KNOBLAUCH / TOMATENSCHEIBEN / 
EIC / ERBSEN / JUNGE MÖHREN / BRECHBOHNEN ..................................................................................................... +1,70

ARTISCHOCKEN / GORGONZOLA2,10 / MOZZARELLAG (ÜBERBACKEN) / PARMESANG / EDAMERG / 
THUNFISCHD / SARDELLEND / RUCOLA / ZUCCHINI / AUBERGINE / GETROCKNETE TOMATEN ...............................+2,50

BÜFFELMOZZARELLAG / 100% SCHAFSKÄSEG / RICOTTAG / PARMASCHINKEN10 / 
SUCUK9,10,12 / GARNELENB,2 / CHERRYTOMATEN / BACON10 ........................................................................................+2,90

BRESAOLA10 / PISTAZIENH / FRISCHES MARKTGEMÜSE / MEERESFRÜCHTED,2 / SALSICCIA5,12 / GEBRATENE 
HÄHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN / HACKFLEISCH (RIND) / WHITE TIGER GARNELENB,2 (4 STK.) ..........................+4,50

LACHSFILETD / BURRATAG  ........................................................................................................................................... +7,50



51 SPAGHETTI NAPOLIA,C mit Tomatensoße und Basilikum .........................................................................................8,50

52 SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINOA,C mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino  ...............................9,50

53 SPAGHETTI AL PESTOA,C,G,H mit hausgemachtem Basilikum-Pesto .........................................................................11,00

54 SPAGHETTI CARBONARAA,C,G mit Schinken9,10,12, Ei und Sahne (auf Wunsch „traditionell“ ohne Sahne) ..............11,00

55 SPAGHETTI BOLOGNESEA,C,I mit Hackfleischsoße (Rind) ..................................................................................... 12,00

56 SPAGHETTI PUTTANESCAA,C,D mit Kapern, Oliven6, Peperoncino und Sardellen in Tomatensoße  ..................11,00

57 SPAGHETTI CON POLPETTEA,C mit Hackfleischbällchen (Rind) in Tomatensoße ...................................................13,50

58 SPAGHETTI VONGOLEA,C,G mit Venusmuscheln2 und Knoblauch  in Weißweinsoße5 .................................................. 14,50

59 TAGLIATELLE AI FUNGHIA,C,G mit frischen Champignons in Sahnesoße ..........................................................11,00

60 TAGLIATELLE CON TONNOA,C,D mit Thunfisch und Knoblauch in Tomatensoße ................................................... 12,00

61 TAGLIATELLE CON POLLOA,C,G mit Hähnchenbrustfiletstreifen in Sahnesoße ...................................................... 14,00

62 TAGLIATELLE FRUTTI DI MAREA,B,C,D mit Meeresfrüchten2 und Knoblauch in Tomatensoße ................................... 14,00

63 TAGLIATELLE AL SALMONEA,C,D,G mit Lachs und Knoblauch in Safran-Sahnesoße ............................................... 15,00

64 TAGLIATELLE CON GAMBERIA,B,C mit Garnelen2 in mediterraner Soße  ..........................................................15,90

65 PENNE ARRABBIATAA,C mit Peperoncino in Tomatensoße  ...............................................................................11,00

66 PENNE AL BAFFOA,C,G mit Schinken9,10,12 und Petersilie in Sahnesoße .................................................................. 12,00

67 PENNE ALLA SORRENTINAA,C,G mit Tomaten- und Mozzarellasoße und Basilikum ...............................................11,00

68 PENNE ALL‘AMATRICIANAA,C mit Speck10, Zwiebeln und Petersilie in Tomatensoße .............................................. 13,00

69 GNOCCHI AL GORGONZOLAA,C,G mit Gorgonzola2,10 und Basilikum in Sahnesoße ...............................................11,00

70 GNOCCHI QUATTRO FORMAGGIA,C,G ......................................................................................................................12,50
 mit vier Käsesorten2,10 (Edamer, Gorgonzola, Mozzarella, Parmesan) in Sahnesoße

71  GNOCCHI CON MELANZANE E GAMBERIA,B,C,G mit Auberginen und Garnelen2  in Tomatensoße  ...................... 14,50

PA S TA AUF WUNSCH KÖNNEN WIR IHR PASTAGERICHT FÜR EINEN 
AUFPREIS VON 2,50 € MIT GLUTENFREIEN SPAGHETTI 

ODER PENNE ANBIETEN (AUSNAHME NR.72 UND 79)

o g g i 
g n o c c h i !



 leicht pikant |  pikant

72  LASAGNE AL FORNOA,C,G,I mit Bolognesesoße (Rind) und mit Mozzarella überbacken ....................................... 12,00

73 TORTELLONI ALLA PANNAA,C,G gefüllt mit Schinken9,10,12 in Sahnesoße .................................................................11,00

74 TORTELLONI AL FORNOA,C,G gefüllt mit Schinken9,10,12 in Tomaten- und Sahnesoße, mit Mozzarella überbacken .... 13,00

75 RIGATONI AL FORNOA,C,G mit frischen Champignons in Sahnesoße, mit Mozzarella überbacken ........................11,00

76 RIGATONI MELANZANEA,C,G mit Auberginen und Mozzarella in Tomatensoße ......................................................11,00

77  RIGATONI SPINACI E GORGONZOLAA,C,G mit Spinat und Gorgonzola2,10 in Sahnesoße .................................. 12,00

78 RIGATONI CON SALSICCIAA,C mit Salsiccia5,12 (italienische Wurst) und Brokkoli in Tomatensoße .......................13,50

79 CANNELLONI AL FORNOA,C,G ..................................................................................................................................11,00
 gefüllt mit Ricotta2,10 und Spinat in Tomatensoße, mit Mozzarella überbacken

80 DUETTO DI PASTAA,B,C,G,H  ....................................................................................................................................19,50
  Tagliatelle mit Garnelen2 in mediterraner Soße und Spaghetti, mit hausgemachtem Basilikum-Pesto

81 PENNE AL BURROA,C,G Penne mit Butter (ideal für Kinder) .....................................................................................7,90

82 RIGATONI CON VERDUREA,C mit frischem Marktgemüse und Brokkoli in Tomatensoße ......................................13,50

83 SPAGHETTI CON SALSA AL TARTUFOA,C,G,I mit Trüffelsoße6,12 .............................................................................. 16,90

84 TORTELLONI VEGETARIANI AL FORNOA,C,G ........................................................................................................... 12,00
 gefüllt mit Ricotta-Spinat in Sahnesoße und Käse überbacken

85 TORTELLONI ALLA BOLOGNESE AL FORNOA,C,G,I .................................................................................................. 14,50
 gefüllt mit Rindfleisch in Hackfleischsoße (Rind) und Käse überbacken

R I S O T T I

131 RISOTTO AI FUNGHIG .......................................12,90
 mit frischen Champignons

132 RISOTTO VERDEG .............................................13,90
 mit Spinat und Gorgonzola2,10

133 RISOTTO RUCOLA 
 E PROSCIUTTO DI PARMAG ...............................15,90
 mit Rucola und Parmaschinken10

134 RISOTTO AI FRUTTI DI MAREB,D ....................... 16,90
 mit Meeresfrüchten2

135  RISOTTO AL BURRO E PARMIGIANO................18,90 
CON MEDAGLIONI DI MAIALEG

 mit Butter und Parmesan und Schweinemedaillons

136 RISOTTO ALLA MILANESE 
 CON FILETTO DI SALMONED ............................19,90 
 mit Safran und Lachsfilet

137 RISOTTO BRESAOLA10 E PARMIGIANOG ...........18,90
 mit Bresaola (italienischer Rinderschinken) und  
 Parmesan

138 RISOTTO BOLOGNESE AL FORNOG,I ................ 17,90
 mit hausgemachter Hackfleischsoße und 
 Mozzarella überbacken

139 ARANCINI CON INSALATAA,I ............................ 14,90
 gefüllte Reisbällchen (mit gebratenen 
 Rindfleischstückchen, Erbsen und 
 Mozzarella oder Spinat und Mozzarella),  
 dazu ein Beilagensalat



 C A R N E  E  P E S C E
251 STRISCE DI FILETTO DI POLLO FRITTO CON PAPRIKA E INSALATA DI CONTORNO ........................................... 14,90
 gebratene Hähnchenbrustfiletstreifen mit Paprika, dazu ein Beilagensalat

252 COTOLETTA DI TACCHINO CON PATATE AL ROSMARINOA,C Putenschnitzel mit Rosmarinkartoffeln...................19,90

253 FILETTO DI SALMONE CON VERDURE GRIGLIATED Lachsfilet mit gegrilltem Gemüse ........................................19,90

P I CCO LO  A P P E T I T O
301 ARANCINIA,I ..............................................................................................................................................................4,90
 gefüllte Reisbällchen (mit gebratenen Rindfleischstückchen, Erbsen und Mozzarella oder Spinat und Mozzarella)

302 VERDURE GRIGLIATE gegrilltes Gemüse ................................................................................................................ 7,50

303 PATATE AL ROSMARINO Rosmarinkartoffeln .......................................................................................................... 7,50 

D O L C I
151 HAUSGEMACHTE PANNA COTTAG mit Erdbeer-, Himbeer-, Pistazien- oder Karamellsoße ....................... 6,90

152 HAUSGEMACHTES TIRAMISÙA,C,E,F,G,H ............................................................................................................ 6,90
 italienische Süßspeise aus Mascarpone und Löffelbiskuits, die in Kaffee getränkt sind

153 HAUSGEMACHTER MILCHREISG mit Zimt oder natural ............................................................................... 6,50

154 LIMONCINI ROLLOA,C,E,F,G,H Limonenröllchen ................................................................................................. 5,90

155 SOUFFLÈ AL CIOCCOLATO FONDENTEA,C,F,G Schokoladentörtchen mit flüssigem Herz ............................. 6,90

156 HAUSGEMACHTE CANNOLIA,C,E,F,G,H ............................................................................................................... 5,90
 sizilianische Gebäckspezialität mit Ricottafüllung2,10 und Nüssen ummantelt

P I Z Z E  D O L C I
170 DOLCE ELIAA,H mit Nutella und Banane .....................................8,50

171 DOLCE LEOA,G mit Vanillesoße und Schokoraspeln ...................8,50

172 DOLCE BENIAMINOA,G mit Erdbeersoße und Mandelsplittern .8,50

ALLE PIZZEN

Ø 26cm



V I N O 
REGALEALI BIANCO TASCA ........................0,75 L ....18,90
mit einer feinduftigen Nase und Noten von grünem 
Apfel und Zitrusfrüchten� Erfrischend saftig und 
trocken, mit Aromen von gelben Steinfrüchten, 
etwas Honig und Grapefruit� 

REGALEALI ROSSO TASCA ........................... 0,75 L ....18,90 
mit einem fruchtigen Duftband, das an Johannisbeeren 
und andere rote sowie schwarze Früchte denken 
lässt� Dabei unterstreicht eine angenehme Würze das 
Bouquet� 

REGALEALI LE ROSE TASCA .......................0,75 L ....19,90 
duftet elegant und verführerisch nach reifen, roten 
Kirschen, Erdbeeren und Himbeeren� Am Gaumen 
würzig-fruchtig, mit einer cremigen Textur� 

SUD PRIMITIVO DI MANDURIA ....................0,75 L ... 22,90 
duftet intensiv nach reifen Kirschen, Waldfrüchten 
und Pflaumen, begleitet von leicht würzigen Noten 
nach Vanille und Kakao� Am Gaumen körperreich, 
geschmeidig, mit langem fruchtigen Nachhall� 

LAMÙRI NERO D‘AVOLA ..............................0,75 L ....27,90
duftet wunderbar ausdrucksstark nach Kirschen und 
Waldbeeren, Brombeeren, ergänzt um feine Gewürze 
wie Zimt, Kardamom und mehr� Am Gaumen begeistert 
er durch weiche, geschmeidige Tannine, dichte Frucht 
und gefällige Frische� 

VALMARONE CHARDONNAY ......................0,75 L ..... 9,90 
duftiges Bouquet mit Pink Grapefruit, Zitrus, 
Aprikose, Jasmin & Passionsfrucht� Geschmacklich 
fruchtig und frisch mit belebender Säure� 

VALMARONE PINOT GRIGIO .......................0,75 L ..... 9,90 
duftet nach Heublumen & Quitte� Am Gaumen mit 
saftigen Zitrusnoten und belebender Säure� 

VALMARONE SOAVE ....................................... 0,75 L ..... 9,50 
in der Nase Aromen von Zitrusfrüchten und am 
Gaumen frische Frucht mit belebender Säure� 

VALMARONE LUGANA ................................0,75 L ....16,90 
delikat und angenehm mit Aromen von Zitrusfrüchten, 
Williamsbirne und Blüten� Im Geschmack sehr 
ausgewogen frisch und leicht zu trinken� 

POGGIO AL CASONE CHIANTI RISERVA ....0,75 L ....18,90 
überzeugt durch seine fruchtigen Aromen 
gepaart mit feinen Veilchennoten� Die Rebsorte 
Sangiovese für diesen Rotwein wird angebaut auf 
steinigen Mergelböden und im Eichenfass ausgebaut� 

VIER JAHRESZEITEN GRAUBURGUNDER ...0,75 L ....16,90 
feinwürziger Wein mit einem fruchtigen Bouquet von 
Äpfeln, saftigen Birnen und anderen frischen Früch-
ten� Äußerst frisch und lebendig trotz seiner 
verhältnismäßig geringen Säure� 

HANS BAER GRAUBURGUNDERFRUCHT ....0,75 L ....19,90 
im Duft zeigt er sich frisch und Frucht geprägt mit 
Aromen von weißem Pfirsich, Mirabellen und Noten 
von Limetten und frischer Kiwi� Saftig und geschmeidig 
im Gaumen mit viel Frucht� 

MONTEPULCIANO D‘ABRUZZO ...................0,75 L ..... 9,90 
zarter und angenehmer weiniger Duft� 
Im Geschmack vollmundig, fruchtig und 
harmonisch mit leichter Tanninnote� 

PREDELLA CHIANTI .....................................0,75 L ....13,90 
überrascht mit einem harmonisch-fruchtigen, leicht 
würzigen blumigen Geschmack und einen Duft nach 
Sauerkirsche� 

CASALINA DI SIZIANO 
NERO D‘AVOLA ROSATO .............................0,75 L .... 11,90 
frischer Roséwein mit Aromen von Himbeere, 
Erdbeere und einem Hauch von weißen Blüten� 

TINAZZI LUGANA ........................................0,75 L ... 25,90 
mit frischen reizvollen Aromen, besticht durch sein  
intensives Bouquet nach Zitrus, tropischen Früchten 
und einer feinen Mineralik� 

IL POZZO BAROLO ......................................0,75 L ....37,90 
in der Nase spürt man einen Hauch von Amarena, 
Rosinen, Schokolade, Holz, Tabak und Vanille� Im Mund 
verbreitet sich ein saftiger Eindruck, dabei ergänzen 
die Aromen von Waldbeeren�



IL BACCA PRIMITIVO  ...................................................................................................................................... 0,75 L .... 59,00 
eine Explosion von Aromen umschmeichelt die Nase� Ein Bouquet das an Gewürze und Schokolade 
erinnert und ein weicher Geschmack mit feinen Beeren-, Vanille- und Röstnoten machen diesen Rotwein 
zu einem wahren Trinkvergnügen� Die Rebstöcke für diesen Wein sind alle zwischen 60-90 Jahre alt� 

ZONIN AMARONE ........................................................................................................................................... 0,75 L .....79,00 
ausdrucksstarke Aromen von Pflaumen, Waldbeeren und Dörrobst bestimmen die erste Nase� 
Es gesellen sich würzige Noten von Eiche, Zeder und Zimt hinzu, ebenso Kräuternuancen 
nach Thymian und Lorbeer� Am Gaumen ist er unglaublich intensiv und balsamisch� 

 

MEN T A

S O F T D R I N K S 
  .............0,25 L ... 2,50

GEROLSTEINER Sprudel ...................................... 1,0 L ... 3,90

 ...................................................0,25 L ... 2,50

GEROLSTEINER Naturell (Still) ........................... 1,0 L ... 3,90

1,2 ...0,2 L ....2,50 ...... 1,0 L  .. 3,90

1,2,8,11 ... 0,2 L ....2,50 ...... 1,0 L  .. 3,90

1,2,8,11 ...0,2 L ....2,50 ...... 1,0 L  .. 3,90

2,9 ........................0,2 L ....2,50 ...... 1,0 L  .. 3,90

 .................................0,2 L ....2,50 ...... 1,0 L  .. 3,90

1,2 ...............................0,2 L ....2,50 ...... 1,0 L  .. 3,90

APFELSCHORLE10 ...................................... 1,0 L ... 3,90

TRADE ISLANDS ICED TEA  ......................... 0,33 L ... 3,50
Tea & Herbs Mint ´n´ Lime /  
Pomegranate / Sunny Peach

THOMAS HENRY ..................................................0,2 L ... 2,90
Bitter Lemon3,9 / Ginger Ale2 / Tonic Water3

BUNDABERG GINGER BREW ..........................0,33 L ... 4,50

 S U CC H I  VO N   

APFELSAFT / ORANGENSAFT / 
MULTIVITAMINNEKTAR ......................................0,2 L ... 2,90
 

L I M O N AT E 
BIONADE  ...........................................................0,33 L ... 2,90
Holunder / Ingwer-Orange / Kräuter/ 
Zitrone-Bergamotte

ORANGINA .........................................................0,25 L ... 2,90
Original / Rouge2

D R I N K S



B I R R A 
BECK‘S PILS / BLUE ALKOHOLFREI ...............0,33 L ... 2,50

BITBURGER PREMIUM PILS .......................... 0,33 L ... 2,50

BITBURGER RADLER .................................... 0,33 L ... 2,50

DESPERADOS ............................................... 0,33 L ... 3,90

HEINEKEN ....................................................0,25 L ... 2,90

ASTRA .......................................................... 0,33 L ... 3,00

BIRRA MORETTI ........................................... 0,33 L ... 3,00

BIRRA MESSINA ........................................... 0,33 L ... 3,00

 MÜNCHNER HELL .. 0,33 L ... 3,00

 HEFE-WEISSBIER  ............0,5 L ... 3,00 
NATURTRÜB / DUNKEL / ALKOHOLFREI / 
ZITRONE ALKOHOLFREI 

 P R I C K E L N D E S 

POSSMANN APFELWEIN gespritzt .............. 0,33 L ..... 3,50

LA GIOIOSA Prosecco .................................... 0,75 L ..... 9,90

HENKELL TROCKEN ....................................... 0,75 L ....12,90

CINZANO ASTI ................................................ 0,75 L ....13,90

RIESLING SEKT BRUT VON BUHL ................ 0,75 L ...35,00

ROSÉ BRUT VON BUHL .................................. 0,75 L ...39,00

S P I R I T U O S E N 
ABSOLUT VODKA ......................................... 0,7 L ... 29,00

GREY GOOSE VODKA .................................. 0,7 L ...69,00

SIERRA TEQUILA SILVER.............................. 0,7 L ... 29,00

PATRÓN TEQUILA SILVER ............................ 0,7 L ...89,00

GIN MARE ..................................................... 0,7 L ... 79,00

RAMAZZOTTI ............................................... 0,7 L ... 25,00

GRAPPA LUGANA ......................................... 0,5 L ...39,00

APEROL APERITIVO .......................................... 0,7 L ... 25,00

JACK DANIEL‘S OLD NO.7 ............................ 0,7 L ...39,00

JACK DANIEL‘S TENNESSEE HONEY ........... 0,7 L ...49,00

JACK DANIEL‘S TENNESSEE RYE ................. 0,7 L ...59,00

JACK DANIEL‘S TENNESSEE FIRE ................ 0,7 L ...49,00

CHIVAS REGAL 12Y ...................................... 0,7 L ...59,00

HENNESSY V.S. COGNAC ............................ 0,7 L ...69,00

JOHNNIE WALKER RED LABEL ..................... 0,7 L ...35,00

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL ................... 0,7 L .299,00  

a l l a 

s a l u t e !

Hinweis Allergene: AGlutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Hybridstämme) und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, BKrebstiere und Krebserzeugnisse, CEier und 
-erzeugnisse, DFisch und -erzeugnisse, EErdnüsse und Erdnusserzeug-
nisse, FSojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, GMilch und 
-erzeugnisse (einschließlich Laktose), HSchalenfrüchte, d. h. Mandeln, 
Pistazien, Hasel-, Wal-, Kaschu-, Pekan-, Para-, Makadamia-, und 
Queenslandnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, ISellerie und 
-erzeugnisse, JSenf und -erzeugnisse, KSesam und -erzeugnisse, 
LSchwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 
10mg/l), ausgedrückt als SO2, MLupinen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, NWeichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse
Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit 
Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit Schwärzungsmittel, 7mit 
Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit 
Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 12mit 
Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffeingehalt (32 
mg/100 ml)

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.

Alle Weine enthalten Sulfite und können Spuren 
von Eiweiß und Milchproteinen enthalten. 
Für Allergiker-Informationen sprechen Sie uns bitte an.
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